CLON DE LA FAMILIA 2010 EMORO

BODEGAS

VARIEDAD PRODUCCION
100% Tempranillo (Tinto Fino) 1.000 botellas de 75 cl

CARACTERISTICAS DE LA COSECHA 2010

Pese a las brotaciones tardias vy las heladas primaverales, la vifa se
desarrolld favorablemente aprovechando las reservas hidricas por las
abundantes lluvias del invierno vy las altas temperaturas en verano.
Vendimia tranguila y escalonada.

HISTORIA

Con este vino se colman las expectativas de calidad de Bodegas Emilio
Moro, gue ademads de servir de homenaje a “El Clon de Tinto Fino” de la
variedad Tempranillo, es nuestro mayor activo. El subsuelo v microclima
de las parcelas de “Cornalvo, Camino Viejo v La Mira”, representativas de
los tres tipos de suelos de la Ribera del Duero (arcillosos, calizos vy pe-
dregosos) v la crianza realizada en barricas exclusivas, gue respetan los
aromas de fruta y de la tierra de donde procede, da como resultado un
Vino gue para nosotros es la expresion de la TRADICION, del
CARACTER y de la PASION.

ANALISIS DE CATA

Este vino es grande porgue es sencillamente complejo, respeta sus
varietales (mora, zarzamora...), hace una simbiosis perfecta con una |\m IU V[ORO ¥
madera noble, fina, llena de matices y teniendo como padrino de este S : F 4
ensamblaje la tierra, con muestras de mineralidad. La elegancia oA
aportada por la caliza, el caracter y estructura por la arcilla y la madurez
y melosidad gue da a los vinos el guijarro, llenan de matices un vino gue
aungue todavia le queda mucho por crecer es ya mayor de edad.

ELABORACION

32 dias de maceracion en depdsitos de 3.000 Kg., fermentacion
malolactica y crianza en barricas exclusivas de roble francés durante 18
meses.
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Bodegas Emilio Moro S.L. Pesquera de Duero, Valladollid-Espafia (SPAIN) / bodega@emiliomoro.com / (+34) 983 878 400



