
CLON DE LA FAMILIA 2010
VARIEDAD

1.0 0 0  bote llas de  75 cl10 0 % Te m pranillo (Tinto F ino)

PRODUCCIÓN

CARACTERÍSTICAS DE LA COSECHA 2010

HISTORIA
Con e ste  vino se  colm an las e xpe ctativas de  calidad de  Bode gas Em ilio 
Moro, q ue  ade m á s de  se rvir de  h om e naje  a “El Clon de  Tinto F ino” de  la 
varie dad Te m pranillo, e s nue stro m ayor activo. El subsue lo y m icroclim a 
de  las parce las de  “Cornalvo, Cam ino V ie jo y La Mira”, re pre se ntativas de  
los tre s tipos de  sue los de  la Ribe ra de l Due ro (arcillosos, caliz os y pe -
dre gosos) y la crianz a re aliz ada e n barricas e xclusivas, q ue  re spe tan los 
arom as de  fruta y de  la tie rra de  donde  proce de , da com o re sultado un 
vino q ue  pavino q ue  para nosotros e s la e xpre sión de  la TRADICIÓN, de l 
CARÁCTER y de  la PASIÓN.

ANÁLISIS DE CATA
Este  vino e s grande  porq ue  e s se ncillam e nte  com ple jo, re spe ta sus     
varie tale s (m ora, z arz am ora…), h ace  una sim biosis pe rfe cta con una 
m ade ra noble , fina, lle na de  m atice s y te nie ndo com o padrino de  e ste  
e nsam blaje  la tie rra, con m ue stras de  m ine ralidad. La e le gancia       
aportada por la caliz a, e l cará cte r y e structura por la arcilla y la m adure z  
y m e losidad q ue  da a los vinos e l guijarro, lle nan de  m atice s un vino q ue  
aunq ue  todavía le  q ue da m uch o por cre ce r e s ya m ayor de  e dad.
  
ELABORACIÓN

Bodegas Emilio Moro S.L. Pesquera de Duero, Valladollid-Españ a (SPAIN) / bodega@emiliomoro.com / (+34) 983 878 400

www.emiliomoro.com
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Bodegas Emilio Moro

32 días de  m ace ración e n de pósitos de  3.0 0 0  Kg., fe rm e ntación            
m alolá ctica y crianz a e n barricas e xclusivas de  roble  francé s durante  18 
m e se s.

Pe se  a las brotacione s tardías y las h e ladas prim ave rale s, la viña se        
de sarrolló favorable m e nte  aprove ch ando las re se rvas h ídricas por las 
abundante s lluvias de l invie rno y las altas te m pe raturas e n ve rano.      
Ve ndim ia tranq uila y e scalonada.
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